
Aperitifs 
 

Glas Winzersekt Pinot Cuvée Brut  6,20 

Weingut Otto & Martin Frey, Denzlingen  

 

                Frühlingscocktail      6,20 

(Rhabarber, Tonic, Winzersekt) 

 

         alkoholfreier Cocktail       4,50 

 

Vorspeisen 
 

Gemischter Beilagensalat                                                                                      5,00 

 

Gemischte Blattsalat mit lauwarmen Spargel                                                     6,50 

 

Gratinierter Ziegenkäse an Birnenchutney und Blattsalaten                         12,50 

 

Salat von weißem und grünem Spargel 

      mit gebeiztem und gebratenem schottischen Lachs                                15,50 

 

Suppen 
  

Rinderkraftbrühe mit Flädle                                                                                  6,00 

 

Cremesuppe vom Spargel                                                                                      5,50 

 

 

M E N Ü „S A I S O N“ 
                                                                                                                         Ab -Zwei- Personen 

Spargelsalat mit gebratenen Garnelen 

*** 

Lammrücken unter der Tymiankruste 

Kartoffelgratin und Bohnen 

*** 

Erdbeer-Rhabarber-Fruchtschale 

mit Frischkäsetörtchen und Mangosorbet 

 

                                        pro Person 58,00     nur Hauptgang  36,00 

 

 

Weinempfehlung: 20-er Durbacher Plauelrain Spätburgunder VDP- 1. Lage „S“ 

                                            Weingut Andreas Laible               0,75-l Fl. 36,00 

 



Fischgericht 

 
Medaillons vom Seeteufel 

dazu grüner Spargel und Salzkartoffeln 

36,50 

  

 Schwarzwald Forelle „Müllerin Art“ oder „Blau“ 

mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Salat  

25,00 

 

Weinempfehlung : 23-er Röttinger Feuerstein Silvaner Kabinett trocken (klare Frucht feines Bukett 

                                            Weingut Hofmann, Röttingen -Franken-                       0,75-l Fl. 21,00 

 

  

Hauptgerichte  
 

Hausgemachte Bärlauch-Frischkäseravioli an Bärlauchsößle 

       dazu ein Spargelragout                                                                                                    23,50 

 

Portion Stangenspargel mit Sc. Hollandaise oder zerlassener Butter,                            28,50 

       Kratzete oder Kartoffeln                                                                 als Spargelteller     24,00 

 

Extra Beilagen zum Spargel: Portion roher oder gekochter Schinken                                5,80 

 

Kalbsteak oder Wienerschnitzel mit Stangenspargel 

       Sc. Hollandaise, Kartoffeln oder Kratzete                                                                       32,00 

 

Lammsteak mit einem Tomaten-Knoblauchragout, 

       Kartoffelgratin und Bohnen                                                                                              32,00 

 

Rumpsteak vom Elztäler Weiderind an einer Burgundersoße 

      mit handgeschabten Spätzle oder Kartoffelgnocchi und Salat                                    30,50 

 

 

Feines aus der Dessertküche: 
 

Erdbeer-Rhabarber-Fruchtschale mit einem Frischkäsetörtchen und Mangosorbet    11,50 

 

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren                                                                                             8,00 

 

Eine Kugel hausgemachtes Sorbet                                                                                            3,20 

 

Eine Kugel Vanille- oder Walnusseis     a. 2,00     mit einem Schuss Eierlikör                  a. 2,40 

 


