
Aperitifs 
 

Glas Winzersekt Pinot Rosé Brut   

Weingut Eva Mößner-Burtsche 5,80   

 

                Frühlingscocktail      6,50 

(Rhabarber, Tonic, Winzersekt) 

 

         alkoholfreier Cocktail       4,50 

 

Vorspeisen 
 

Gemischter Beilagensalat                                                                                       5,00 

 

Gemischte Blattsalate mit lauwarmen Spargel                                                   6,80 

 

Vitello Tonato an Frühlingssalaten 

       (Kalbfleischscheiben mit Thunfischsoße)                                                    16,50 

 

Dreierlei vom schottischen Lachs 

      an Salat von weißem und grünem Spargel                                                  16,50 

 

Suppen 

 
Cremesuppe vom Spargel     6,20                   oder Spargelbrühe     5,50 

      jeweils mit Spargeleinlage und frischen Kräutern                                                   

 

 

 

M E N Ü „S A I S O N“ 
                                                                                                                         Ab -Zwei- Personen 

Salat von weißem und grünem Spargel  

mit gebratenen Garnelen 

*** 

Lammrücken unter der Tymiankruste 

Kartoffelplätzchen und Bohnen 

*** 

Mango-Passionsfruchttörtchen 

mit Mango und Kokoseis 

 

pro Person 64,00 

 

Weinempfehlung: 21-er Filari di Mazon, Pinot Nero 

                     Weingut Michela Carlotto, Auer-Südtiroler Weinstraße            0,75-l Fl. 42,00 



Fischgericht 

 
Filet von der Simonswälder Lachsforelle 

dazu Spargelgemüse und Petersilienkartoffeln 

30,50 

  

 Schwarzwald Forelle „Müllerin Art“ oder „Blau“ 

mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Salat  

25,00 

 

Weinempfehlung : 24-er Silvaner trocken VDP-Gutswein 

                                            Weingut Sauer, Escherndorf -Franken-                    0,75-l Fl. 19,50 

 

  

Hauptgerichte  
 

Hausgemachte Bärlauch-Frischkäseravioli  

       mit weißem und grünem Spargel                                                                                   23,50 

 

Portion Stangenspargel mit Sc. Hollandaise oder zerlassener Butter,                            28,50 

       Kratzete oder Kartoffeln                                                                 als Spargelteller     24,00 

 

Extra Beilagen zum Spargel: Portion roher oder gekochter Schinken                                6,20 

 

Kalbsteak oder Wienerschnitzel mit Stangenspargel 

       Sc. Hollandaise, Kartoffeln oder Kratzete                                                                       34,00 

 

Lammsteak mit einem Tomaten-Knoblauchragout, 

       Kartoffelgratin und Bohnen                                                                                              32,00 

 

Rinderrückensteak vom Elztäler Weiderind an einer Burgundersoße 

      mit handgeschabten Spätzle oder Kartoffelgnocchi und Salat                                    31,50 

 

 

Feines aus der Dessertküche: 
 

Quarktörtchen an Erdbeer-Rhabarber-Fruchtschale und einem Sorbet                          12,50 

 

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren                                                                                             8,50 

 

Eine Kugel hausgemachtes Sorbet                                                                                            3,50 

 

Eine Kugel Vanille- oder Walnusseis          a. 2,00   mit einem Schuss Eierlikör             a. 2,40 

Änderungen vorbehalten !!! 


