Aperitifs

Glas Winzersekt Pinot Rosé extra Brut
Weingut H. Dorflinger 6,20

Aperol Spritz oder Limoncello Spritz 6,50

(Mineralwasser, Eis und Winzersekt Nobling extraBrut)

Schwarzwald BIRNOH, der fruchtige Birnen-Aperitif

von Brand Jung, Ibental 3,80
alkoholfreier Cocktail 4,50
Vorspeisen
Gemischter Beilagensalat
Gemischte Blattsalat mit gehobeltem Allgduer Bergkéase

Carpaccio vom Rinderfilet
an Basilikum-Vinaigrette und Parmesan

Dreierlei vom schottischem Lachs
an gemischten Blattsalaten

Suppen

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen

Rinderkraftbrihe mit Fladle

Aktuelle Empfehlung

Rinderlende mit frischen Pfifferlingen
dazu Gemise und Kartoffelrosti

24-er Spatburgunder Rosé trocken, Gutswein Gundelfinger Sonnenberg

Weingut Otto & Martin Frey, Denzlingen 0,75-1 FI.
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Fischgericht

Medaillon vom schottischen Lachs unter der Zitrus-Mandelkruste
dazu Fenchel und orientalischer Cous-Cous
32,50

Schwarzwald Forelle ,,Mullerin Art“ oder ,,Blau”
mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Salat

25,00

Weinempfehlung : 25-er Riesling trocken -Qvinterra-VDP-Gutswein

Weingut Kihling-Gillot, Rheinhessen 0,75-1 Fl. 19,50

Hauptgerichte

Hausgemachte Tomaten-Mozzarella-Ravioli an milder KasesolRRe
auf einem Tomaten-Zucchiniragout

Rumpsteak vom Elztdler Weiderind an einer Burgundersole
mit handgeschabten Spatzle oder Pommes-frites und Salat

Schnitzel vom Kalbsnissle in RahmsoRe mit handgeschabten Spéatzle
oder ,Wiener Art”“ mit Bratkartoffeln und jeweils mit Salat

Pfeffersteak vom Rinderfilet an wirziger Pfeffersolie
mit GemUse und Kartoffelrosti

Feines aus der Dessertkiiche:

Quarktortchen an Erdbeer-Rhabarber-Fruchtschale und einem Sorbet

Schwarzwalder Kirschdessert
(Brownie, Bayrische Creme, eingelegte Kirschen und Kirschsorbet)

Eine Kugel hausgemachtes Sorbet 3,50 erfrischend mit Winzersekt

Eine Kugel Vanille- oder Walnusseis a. 2,00 mit einem Schuss Eierlikor
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